Nemaleyfi i matreidslu

Veitingastadir og hotel fa heimild til taka nema & namssamning i matreidslu ad uppfylltum

akvednum skilyrdum. Nemaleyfisnefnd i matreidslu metur umséknir um nemaleyfi.

Forsendur

a)

b)

Matreidslumeistari og matreidslumadur/menn skulu starfa i fullu starfi hja fyrirteeki sem
feer nemaleyfi. Meistari eda fagmadur i greininni, i umbodi hans, kennir verkpeetti

vinnustadanams.

Verkpattum vinnustadanams er lyst i namsferlibok i matreidslu. Veitingastadur eda hotel
sem Oskar eftir nemaleyfi og par med ad vera kennslustadur fyrir matreidslunema, parf
ad uppfylla kréfur um pjalfun nema i peim verpattum sem lyst er i namsferilbokinni.
Lysing & starfsemi fyrirteekja sem faer fullt leyfi, svokallad A-nemaleyfi, er Gtfeert i
pessum reglum. Fyrirteki sem fer A-leyfi skal einnig hafa fagmenntadan
framreidslumann i fullu starfi. Fyrirteeki sem 6skar eftir nemaleyfi en hafa ekki tok & ad
pbjalfa alla verkpetti ndmsferlibdkar innan fyrirtaekisins geta sott um afmarkad leyfi,
svokallad B-nemaleyfi og hafa pa heimild til pess ad taka nema & samning og pjalfa
tiltekna verkpeetti i afmarkadan tima. I slikum tilvikum parf ad koma til samningur og

samvinna a milli fyrirteekja um vinnustadanam nemans til loka.

Fjoldi nema sem fyrirteeki hefur heimild til pess ad pjélfa reedst af fjolda fagmanna sem

starfar hja vidkomandi fyrirteeki. Reglan er

eftirfarandi: Fyrirteeki med tvo fastrdona fagmenn par

af einn meistara getur pjalfad tvo nema. Fjorir

fagmenn/meistari geetu pjalfad fimm nema, fimm

fagmenn/meistari geetu pjalfad sex nema, o0.s.frv.

Fjolgun nema a steerri vinnustooum er had pvi ad

fyrirteekid hafi adstodu, bunad, fjolda fagmanna og

neaegjanlega fjolbreytta starfsemi til pess ad pjalfa fleiri nema ad mati nemaleyfisnefndar.



[ fyrirteekinu skal vera virkt geedakerfi
d) Nemi ma ekki vera einn a vinnustad

e) Fyrirteeki sem feer nemaleyfi parf ad hafa fullnaegjandi adstodu til kennslu nema, bdnad

og tekjakost, sbr. gatlista sem fylgir med pessum reglum.



Umsoknareydublad

Fyrirteki: Kennitala:
Heimilisfang:

POststoo: Stadur: Simi
Eigandi: Kennitala:

Teqund rekstrar (merkid x):

U Hotel U Veitingastadur O Annar rekstur U Vinveitingar

Hver af nedant6ldu rekstrarformi er i fyrirteekinu:

U Veislusalir O Sérréttir U Heimilismatur Q Utseldar veislur

Hve lengi hefur fyrirteekid verid rekid i ndverandi mynd:

Hve lengi hefur fyrirteekio verid rekid af naverandi eiganda:

Hvernig er rekstri hattad:

U Heilsarsrekstur:

O Annad og pa hvernig:

Adstada og teeki
O Veitingasalur, fjoldi gesta ( ) O Hraerivél
O Eldavel: 0 Djupsteikning

0 Frystir O Upppvottaadstada



O O O O

Kelir

Salamander
Aleggshnifur
Afgreidsluadstada

Verkefni

e Y O O A

Opnunartimi: Lysing:

Ala carte (sérréttasedill)
Heimilismatur

Forréttir

Eftirréttir

Gerd forrétta

Veislur

Forvinnsla & hréefni
Sérréttir

Grautar

Matsedlagerd

O O o o

0 A O A A O

Adrar upplysingar sem 6skad er eftir a0 komi framfaeri

Ofnar
Vacumveél
Matvinnsluvél/vélar

Forvinnsluadstada

Hadegisveroarréttir
Graenmetisfaedi
Sodgerd

S6su og supugerd

Gerd eftirrétta
Hladbord

Bakstur

Hrisgrjon og pastareéttir
Smurbraud og smaréttir

Innra eftirlit




Hve margir meistarar og sveinar { idninni eru fastradnir { fullu starfi.

Kennitala

Nafn

Tok til
starfa
pann

Meistari

M)

Sveinn

®)

Eru faglerdir framreidslumenn starfandi og pa hve margir:

Hve margir matreidslunemar eru 4 samning:




Eftirfarandi gégn verda ad fylgja med umsokninni.

Gatlisti pinn
U Ljosrit af meistarabréfi eda stadfesting fra syslumanni um utgafu bréfs. W Ja
U Ljosrit af matsedlum, eda aukaset af peim. aja
U Stadfesting fra lifeyrissjodi ad starfsmenn séu { vinnu hja umszkjanda. Qja

Aorar upplysingar sem 6skad er eftir a0 koma 4 framferi:

Dags.

Undirskrift



